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(57) Abstract: The invention relates to a method for the non-invasive determination of the grade, trade value, market value and the 
quality of a slaughtered animal carcass, based on optical image processing. Said method fulfils the conditions of the pertinent official 
regulations and acts and is rapid and cost-effective to implement. According to the invention, results data of weight percentages from 
single joint yields that have been obtained during the cutting tests of a sufficient number of slaughtered carcasses are correlated with 
the characteristic measured values and parameters determined from the ham and loin regions of both sides of a slaughtered animal 
carcass, taking into consideration the total weight, in order to obtain relationship data. During the slaughter operation, a simulation 
calculation is then carried out using the existing relationship data to estimate the single joint yields, taking into consideration the 
total weight of the two sides of a slaughtered animal carcass and the characteristic measured values and parameters that have been 
determined specifically in the ham and loin regions for said carcass. In one embodiment of the invention, the single joint yields are 
estimated solely on the basis of the characteristic measured values and parameters that have been determined specifically in the ham 
and loin regions. 

(57) Zusammenfassung: Es wird ein Verfahren zur nichtinvasiven Bestimmung der Handel sklasse, des Handelswerts, dem Markt- 
wert und der Qualitat eines Schlachtrierkorpers auf der Basis optischer Bildverarbeitung beschrieben, das die Bedingungen der 
einschlagigen amtlichen Vorschriften und Verordnungen erfullt sowie genau, schnell als auch kostengiinstig arbeitet. Erfindungsge- 
mass werden die mit Zerlegeversuchen 
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einer genugenden Anzahl von Schlachtkorpem gewonnenen Ergebnisdaten von Gewichtsanteilen aus Einzelteilausbeuten mit den 
von beiden Halften eines Schlachtkorpers in der Schinken- und Lendenregion ermittelten charakteristischen Messwerten und Pa- 
rameter unter Einbeziehung des Gesamtgewichts miteinander korreliert und daraus Verhaltnisdaten gewonnen und im laufenden 
Schlachtbetrieb erfolgt zurSchatzung der Einzelteilausbeuten eine Simulationsrechnung mit den vorliegenden Verhaltnisdaten unter 
Beriicksichtigung des Gesamtgewichts zweier zusammengehoriger Halften eines Schlachtkorpers und der fur diesen spezifisch in 
der Schinken- und Lendenregion ermittelten charakteristischen Messwerte und Parameter. In einer Variante erfolgt die Schatzung 
der Einzelteilausbeuten nur auf Basis der spezifisch in der Schinken- und Lendenregion ermittelten charakteristischen Messwerte 
und Parameter 



